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Synthèse des rencontres
· Le Groupement des producteurs de sel  se réunit une fois par an. Mme Bounthavy Choulamany, directrice de VeunKham Salt Co en est la présidente. 
· La consommation de sel alimentaire iodé  est de 30 000 T/an dont 20 000 tonnes  de production locale et 10 000  tonnes importées.

· La consommation par habitant est de  5kg/an (13,6g/j).
· La production de sel non iodé est  tolérée pour  la fermentation : (production de bière).
· Il existe 2 méthodes de production : sel solaire et sel bouilli

· La production de sel solaire est possible sur 6 mois. Pour produire du sel solaire alimentaire le problème majeur est celui de la production de sel propre. Le solaire est moins cher en production.
· Pour la production de sel bouilli, la houille, la sciure ou le bois sont utilisés. Les ¾ de la production de sel bouilli sont obtenus en consumant du bois. Un décret règlemente l’utilisation du bois de chauffage pour des raisons environnementales.

· La norme nationale d’humidité du sel  est de  4%.
· Il existe 8 producteurs de sel au laos.
· L’usine chinoise a une capacité de production de 100 000 T/an. C’est une production industrielle d’un sel qui ne correspond pas au goût des laotiens. Ce sel est exporté
· A l’usine de Sangkhone, située à 150km au sud de Vientiane produit  un peu de sel solaire. La production est écoulée à proximité, compte-tenu des coûts de transport. Le coût de production du sel bouilli de plus en plus cher est un problème.

· L’usine de Veunkham Salt Co : 
· Distribution : développe 3 types de sel pour l’alimentaire
· Production 1000 T de solaire/an et 5000 tonnes  de sel bouilli/an. La production est de 1,5kg de sel/m². 2800m² de cristallisoirs. Le sel est obtenu après un jour en cristallisoir. La capacité maximale  est de 6 tonnes/jour pendant 6 mois soit une production maximale annuelle de 1000 tonnes. Le projet est de doubler la production par augmentation de la surface des cristallisoirs.  Le risque est trop grand  de fluorer du sel bouilli par rapport à la concurrence si il n’existe pas d’obligation générale.  Le bois est utilisé  pour le marché des villages, la sciure pour celui de la capitale et enfin la houille pour le marché d’exportation. Le sel bouilli produit (12% d’humidité) est stocké 3 jours en entrepôt (6%d’humidité - qualité requise pour la distribution), il est ensuite iodé puis entreposé de nouveau pendant 3 jours (6% d’humidité). Le contrôle de qualité se fait le jour du mélange. Le sel de 1ère qualité a 3% d’humidité. Il est destiné aux supermarchés, à l’exportation. Pour l’exportation, l’humidité peut aller jusqu’à 0.35% Pour le contrôle de qualité : 15 échantillons par lot de 15 tonnes (5 échantillons X 3), vérification du spray. L’objectif est de doubler la production du sel solaire de qualité ( => 2000 tonnes).
· L’usine de Koksaat :
· 25% de la production totale du Laos. 50% de la production sont destinés pour le sel de table (2012).
· Pour le sel iodé, il a fallu 6 ans pour que les consommateurs comprennent l’intérêt du sel iodé.
· Pour le sel fluoré, Mr Kenecham propose de sensibiliser l’union des femmes lao et une enquête dans les écoles. Cette enquête est en préparation avec l’ADL et l’université.

· Jusqu‘à l’atelier prévu en octobre 2013, l’usine poursuit la production de sel fluoré, le conseil régional d’ile de France fournit 200KF (en complément  des 35kg restant). L’ADL assure la communication. 
· La capacité de production est de 8 tonnes par jour.

· Le Conseil Régional de l’ile de France finance 300kg de KF pour le groupe des producteurs
Pour les producteurs de sel, la compétition intérieure et extérieure (Thaïlande) est forte.
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	                  Salt Production Year 2012
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	( MetricTon )

	Item
	Factory Name
	Boiled Salt
	Sun--ŒDried Salt
	Total Salt

	 
	 
	Produced
	Iodized
	Produced
	Iodized
	Produced
	Iodized 

	1
	 Boten Factory
	           2 350 
	           2 350 
	 
	 
	           2 350 
	           2 350 

	2
	 Veunkham Factory
	           3 365 
	           3 365 
	              491 
	 
	           3 856 
	           3 365 

	3
	 Khok Saat Factory
	           1 380 
	           1 380 
	           4 628 
	           1 638 
	           6 008 
	           3 018 

	4
	 Ban Bor Factory
	           2 300 
	           2 300 
	              946 
	 
	           3 246 
	           2 300 

	5
	 Songkhone Factory
	              350 
	              350 
	               50 
	 
	              400 
	              350 

	6
	 Nateuy Factory
	           3 612 
	           3 612 
	           1 281 
	 
	           4 893 
	           3 612 

	7
	 Kengkok Factory
	           2 973 
	           2 973 
	              929 
	 
	           3 902 
	           2 973 

	 
	Total: 
	         16 330 
	         16 330 
	           8 325 
	           1 638 
	         24 655 
	         17 968 

	Remarks: 
	
	
	
	
	
	

	The figures include Production from January to November 2012 and Estimation for December 2012.
	

	
	Salt Production Planning Year 2013
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	( MetricTon )

	Item
	Factory Name
	Boiled Salt
	Sun--ŒDried Salt
	Total Salt

	 
	 
	Produced
	Iodized
	Produced
	Iodized
	Produced
	Iodized 

	1
	 Boten Factory
	           2 750 
	           2 750 
	 
	 
	           2 750 
	           2 750 

	2
	 Veunkham Factory
	           4 000 
	           4 000 
	              600 
	 
	           4 600 
	           4 000 

	3
	 Khok Saat Factory
	           2 000 
	           1 500 
	           5 000 
	           2 000 
	           7 000 
	           3 500 

	4
	 Ban Bor Factory
	           2 400 
	           2 400 
	           1 000 
	 
	           3 400 
	           2 400 

	5
	 Songkhone Factory
	              400 
	              400 
	               60 
	 
	              460 
	              400 

	6
	 Nateuy Factory
	           4 400 
	           4 400 
	           1 200 
	 
	           5 600 
	           4 400 

	7
	 Kengkok Factory
	           2 500 
	           2 500 
	           1 500 
	 
	           4 000 
	           2 500 

	 
	Total: 
	         18 450 
	         17 950 
	           9 360 
	           2 000 
	         27 810 
	         19 950 


Ministère de l’industrie et du commerce – Département de la promotion du marché et des produits
La population a bien accepté l’iodation du sel (compréhension de la société). Selon le ministère de l’industrie, les producteurs sont lents (et la production aléatoire) pour réapprovisionner le profit dans le fonds de roulement. Selon l’Unicef, les objectifs ne sont pas atteints et le fonds a connu des problèmes de gestion en 2009-2010.
Le rôle du ministère est de gérer le fond  de roulement et l’importation de l’iode. Le département aide du point de vue technique les  usines. Il peut faciliter l’obtention de prêts en négociant avec des institutions internationales. Le département travaille à la définition de normes. La législation est en cours  sur la qualité du sel. L’étiquetage est contrôlé par le ministère de la santé  avec l’appui de l’UNICEF. Les normes sont 40 à 60ppm. La protection du consommateur fait partie du rôle du ministère. Il est en  relation avec FDQCC pour le contrôle des produits alimentaires. Pour l’exportation ; il est en charge de la protection des marchés. Il faut une meilleure qualité du sel, un conditionnement (250G) et une présentation différente.
L’état se préoccupe des problèmes d’environnement. Le ministère des sciences et de la technologie travaille sur l’évolution du sel bouilli vers le sel solaire.
Importations de sel

· Elles sont  de 10 000 tonnes par an.
· Dans le nord, elles viennent de  de la Chine et représentent 1 à 2% de la consommation (source groupement des producteurs).
· Le sel Thaï représente 10% de la consommation (2000 tonnes/an) dans le sud++.
· Le sel Vietnamien est de qualité médiocre, bon marché et représente 50% du marché local dans les zones frontalières. Il existe un problème de transport pour Veunkham et Koksaat. Avec l’amélioration des routes, une reprise de parts de marché est observée.
· L’obligation d’iodation et de fluoration du sel pourrait limiter les importations de sel avec l’ouverture du marché  prochainement(ASEAN). 
Sel iodé (programme soutenu par l’UNICEF)
· 1995
Parution du décret sur l’obligation de l’iodation du sel alimentaire

· 2003
Création du groupement des producteurs de sel pour l’application du décret
· 2004
Création du fonds de roulement.
· Mode de fonctionnement du fonds de roulement en 2013
·  Constitution : 1 représentant du ministère de l’industrie et du commerce, du département hygiène du ministère de la santé et de la présidente du groupement des producteurs de sel. Il est présidé par le directeur du ministère de l‘industrie et du commerce.
· Les achats et la distribution du KIO3 sont faits par le groupement des producteurs
· Gestion : double signature, les produits commandés sont stockés par le groupement. Si besoin de commande, il faut l’autorisation du directeur du fonds. Tout produit d’un nouveau fournisseur est contrôlé par Food and Drug avant la 1èrecommande. Exemption de taxes à l’importation. Une contribution de 5% du prix est demandée aux producteurs pour les frais de fonctionnement du fonds.
· Le prix : au démarrage 23 $ le kg. La dernière commande de KIO3  (iodate de potassium) du fonds de roulement a été faite en Chine en janvier 2013 (888 $/20kg CIF Vientiane soit 44.4 $ le kg).
· Fonctionne pour l’iode et le président du fonds de roulement est prêt pour intégrer le fluor.
· En 2012,  création du comité national du sel dont le  rôle est de promouvoir le sel iodé pour diminuer la carence en iode. Il est rattaché au bureau du 1er ministre.

· Les normes : 40 à 60ppm
· Pour le contrôle de qualité, depuis 96, l’UNICEF apporte une aide en matériel (équipement du labo de 7 usines) et à la formation du personnel (14 laborantins). Une supervision est organisée une fois par an. Le contrôle quotidien des produits sortis d’usine est assuré par les usines financées par le ministère de la santé (FDQCC distribue les réactifs nécessaires).
Unicef : programme d’élimination de la carence en iode
Selon l’étude nationale de 2011 (cost effectiveness quality control monitoring) basée sur 10 indicateurs pour évaluer l’élimination de la  carence en iode en RDP Laos la couverture actuelle est de 80%. En 2013, une nouvelle étude sera menée dans les écoles (ajout d’une évaluation du fluor dans les urines).  L’objectif en 2015  est une couverture de 90% de la population.
Le but  est d’améliorer le contrôle qualité,  la distribution (certaines zones non couvertes) et la prise en charge  des coûts de transport élevés.
Le programme de fortification est en développement notamment dans le sel : voir le PAM (ajout de fer).
Sel Fluoré
Ce n’est pas le problème de production de sel bouilli et fluoré mais celui du risque lié à la commercialisation du sel iodé et fluoré. Pour les producteurs c’est trop risqué de produire du sel iodé et fluoré bouilli si un décret d’obligation de double fortification iodé et fluor ne parait pas (compétitivité).
Prix (par 10kgs sel bouilli)
Le prix minimal fixé par le groupement des producteurs : 15 000 kips

Certains producteurs ne jouent pas le jeu et vendent à 12 000kips les 10kgs.
	
	Au grossiste
	 Aux détaillants
	Au consommateur

	Veunkham (sel courant)
	16000 -18000 kips
	22000kips
	30000kips


Surcoût sel fluoré  et iodé
Le surcoût de production par kg  est de 130 kips pour  l’iode et le fluor (1300 kips soit 0,17 $ pour 10kgs, sur la base de l’iode à 43 $ le kg et le fluor à 15$ /kg)

Pour le sel bouilli, sans obligation à tous les producteurs, le surcoût de la fluoration du sel pénalise ceux qui en  produisent par rapport à ceux qui n’en produisent pas.

Qualité de production

Pour la présidente du groupement des producteurs Lao, le problème de qualité de la production du sel iodé est lié à  la qualité du mixage et du stockage (humidité, texture, propreté). Le goût du sel Lao est recherché comme un critère de qualité (voir Etude sur la production en RDP Lao). Les Lao aiment le sel « sale » avec une préférence pour le sel bouilli. Ils  utilisent du sel en gros cristaux pour les produits de la pêche : Poisson grille barbecue… Peu de sel est utilisé en sel de table, il est surtout utilisé pour la préparation des aliments en cuisine. Ils aiment les aliments fermentés tel  que le Padek.
Pour le ministère de l’industrie et du commerce, le problème majeur est lié au matériel et la technique ancienne=>problème de la qualité du sel. Aider les producteurs à améliorer la production (négocier avec les institutions internationales). Ce sont les usines qui doivent être autonomes et acquérir les bonnes pratiques de fabrication selon les normes internationales.
Contrôle de qualité du Fluor dans le sel avec Food and Drug Quality Control Center (FDQCC) 

A FDQCC, 2 techniciens sont en charge des analyses du sel. Une bonne collaboration pour les analyses du sel produit à Koksaat est en place depuis deux ans. La production n’a pas été régulière d’où discontinuité des analyses. Le bilan mensuel a été envoyé régulièrement au bureau de l’AOI. Il existe un décalage entre les résultats de l’usine et ceux de FDQCC du aux différences d’étalonnage. C’est le TISAB 2 qui est et qui sera utilisé. L’approvisionnement en réactifs doit être prévu à l’avance. Pour les prélèvements d’échantillons à l’usine, c’est le FDQCC ou  l’AOI (selon des modalités à préciser) qui doit les faire, de même pour  ceux faits sur les marchés. En cas d’écart, il est prévu une visite de FDQCC pour des analyses sur place et en rechercher les raisons. Pour le budget, il est prévu d’indemniser les laborantins à hauteur du temps passé.
Contrôle de qualité pour l’iode

Contrôle une fois par an par Food and Drug sur place à l’usine sans prévenir (vérification des équipements. Les réactifs sont fournis par Food and Drug sur budget national. Des rapports mensuels sont envoyés à FDQCC.
La communication
Les consommateurs sont prudents à l’arrivée d’un nouveau produit. Les producteurs et revendeurs ont un rôle important à jouer. Si le ministère appuie par une campagne de communication, cela marche. Il faut un à deux ans pour convaincre la population.
Pour le sel fluoré, c’est un produit nouveau pour la société, les consommateurs ne connaissent pas ce produit. Eléments favorables à l’acceptation du sel fluoré : Le sel fluoré a une texture amélioré du fait de l’utilisation du mixer et n’a pas de conséquence sur le goût. La communication se fait pour les bienfaits du fluor contre les caries. La communication doit être mixte iode et fluor.
Il est nécessaire d’avoir une bonne information des producteurs.  Pour ce projet, il faut leur montrer les résultats de programmes similaires dans d’autres pays, les bienfaits pour la santé de la population, que le fluor ajouté est sans risques (safety)….et que l’utilisation du mixer améliore la qualité du sel produit (homogénéité, texture).

Il faut aussi un effort de motivation des grossistes par les producteurs.
Le producteur Veunkham : Il utilise la radio. C’est  un bon vecteur avec la  diffusion en langue locale de messages sur la qualité du sel de l’usine et le bienfait pour la santé de l’iode. La communication radio se fait en 3 dialectes à raison de 1/jour vers 12:00 de 2 minutes pendant 3 mois. Cela marche bien dans les régions reculées. 45000kips / message (5.6$). En parallèle, les grossistes diffusent sur les marchés des messages par haut-parleur.
Les autres supports sont les posters, les tabliers, les calendriers, les verres, les magazines (chambre de commerce), food festival (stands)…

Pour madame Bounthavi, la télévision est trop chère. L’entreprise a créé son site Internet. (http://www.veunkhamsalt.com)
Appui à la communication de l’Association Dentaire Laotienne (ADL)
Elle se fait par la création d’une mascotte, le soutien à des campagnes camions, des campagnes radio et la préparation d’une campagne à la télévision, stands.
Séminaire sur le sel fluoré le 5 avril 2013
Le programme d’iodation et de fluoration du sel est à la fin de la phase pilote. II a montré la capacité de de production d’un sel iodé et fluoré de qualité répondant aux normes de l’arrêté ministériel N1604/M du 03 octobre 2011. L’utilisation du mélangeur améliore la qualité du sel iodé. La prochaine étape est l’extension de la fluoration et de l’iodation du sel aux autres producteurs, l’intégration du KF dans la liste des micronutriments, l’intégration du KF dans le fonds de roulement, la parution du décret sur l’obligation de l’iodation et la fluoration du sel.

Pour le cabinet du ministre de la santé, un décret du premier ministre serait la prochaine étape. Ce séminaire est l’occasion de répondre à toutes les questions que les décideurs se posent sur le Fluor et le programme de sel iodé et fluoré. 

Objectif : Informer l’ensemble des décideurs des ministères et des partenaires concernés sur le programme.   

Participants : le cabinet du 1er ministre de la santé, le centre national de nutrition, le département Hygiène et prévention, le département de l’alimentation et du médicament, FDQCC, le comité national du sel, le département de promotion du ministère de l’industrie.

Fluor et Santé

1- Quel est l’impact de la santé orale sur la santé générale ?

2- Quels sont les bienfaits du fluor  pour la santé ? 
3- Quels sont les recommandations OMS sur la fluoration du sel ?
4- Existe – t-il des  risques de fluoration du sel  pour la santé et l’alimentation ? 
5- Quelles sont les synergies entre les programmes d’iodation et de fluoration du sel ? F
 Exemples de programmes de fluoration du sel

6- Quels sont les expériences de fluoration du sel dans différents pays ? 
7-  Quels sont les exemples de stratégie  de fluoration dans la sous-région ? 
 Programme de fluoration du sel iodé en RDP Laos

8- Pourquoi le sel fluoré au Laos ? 
9- Quels sont les résultats du projet pilote de 2011-2012 ? 

10- Quelles sont les études réalisées et à venir sur le sel fluoré  au Laos ? 

11- Financement  du programme d’iodation et de fluoration du sel ?

· Fonctionnement du fond de roulement et  modalités d’approvisionnement

· Financement du KF à  court et long terme 

· Financement de la communication

· Financement du contrôle de qualité

· Quels sont les coûts pour le  producteur ?

12- Quelles sont les prochaines étapes du programme de fluoration du sel ?
· Quelle production ?

· Quel  Contrôle de qualité ?

· Quelles zones de distribution ?

· Quelle communication pour  sel fluoré  et iodé ?

Radio, sur point de vente….

Un décret de iodation et fluoration permettra : 
· La protection des producteurs vis-à-vis du marché extérieur (importations de l’ASEAN),
· L’obligation des importations d’être iodé et fluoré,
· Un contrôle qualité du marché lao,
· L’amélioration de la qualité du sel bouilli (texture, humidité, homogénéité) par le mixeur,
· Une campagne de communication de grande ampleur,
· Une intégration de la préfecture de VTN puis peu à peu aux autres provinces

Avant la réunion, seront remis à chaque participant :

- Une note de synthèse en trois parties reprenant Fluor et Sante, Efficacité des programmes, Programme au Laos : Résultats, perspectives et Stratégies.
- Le document OMS sur la fluoration (PAHO, Improving Oral Health : Salt Fluoride Program)
- Le document sur le projet pilote

Les études

Réalisée : enquête nationale, cartographie des eaux de boisson et teneur en F dans le surines.

A réaliser : fluor dans les urines, suivi dans les écoles (voir avec Amphayvan et F.Courtel)
L’atelier en octobre 2013
Avec tous les partenaires du projet,  cet atelier permettra une présentation des résultats du projet pilote et de la phase 2 du programme avec extension aux autres producteurs. 
Partenariats externes
Ambassade de France : Dans le cadre des Crédits déconcentrés (Fonds social de développement en RDP Laos), l’ambassade de France a accordé une subvention de 47 000 € pour l’appui au démarrage et à la reconnaissance de l’association professionnelle des chirurgiens - dentistes Lao. Un montant de 27 000 € va contribuer au développement du programme de fluoration du sel (actions de communications et atelier)

Conseil Régional de l’Ile de France : une subvention de 40 000€ a été accordée pour l’équipement d’un mélangeur, de matériel d’analyse pour le contrôle de qualité et contribution à la constitution du fonds de roulement de KF.
Fondation Salins : Un premier montant de 13 740 €  a été alloué pour l’expertise et le suivi de la production de sel iodé et fluoré ainsi qu’une contribution à la constitution du fonds de roulement de KF.

UNIDENT : un don de 10 000€  a  été accordé pour le financement de l’équipe locale au Laos.

Agence Française de Développement (AFD): un dossier de cofinancement va être introduit début mars auprès de l’AFD. Ce dossier sera appuyé par l’ambassade qui  suit de près le dossier. Régis Mabillais, Chargé de mission, Division du partenariat avec les ONG, Direction des relations extérieures et des partenariats, a visité le site de Koksaat et conseille d’introduire au plus vite le dossier de cofinancement.
Prochaines étapes du programme de fluoration du sel 
Mars 2013
· Introduction du dossier de cofinancement auprès de l’AFD

· KokSaat : production de sel iodé et fluoré (avec 200 kg de KF fourni en don dans le cadre du projet pilote), de contrôle de qualité et de communication, campagne camion
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Koksaat : Production de sel solaire
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Koksaat : Entrepôt de sel solaire
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· Koksaat : don de 200 kg de KF en janvier 2013
· Les autres 300 kg sont une dotation pour le fonds de roulement
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Koksaat : mélangeur pour production du sel iodé et fluoré

Koksaat :Ensachage du sel iodé et fluoré
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Koksaat : contrôle de qualité sur lieu de production

· ADL : mascotte, spot radio et spot télévision

· FDQCC : contrôle sur les lieux de production du marquage des échantillons et du protocole d’analyse, résultat mensuel des analyses.
· Préparation du séminaire sur le sel fluoré du 5 avril 2013
· 24 au 29 mars 2013 : Mission de Michel Martuchou – ( Bleu Sel Consultant)

· Fluoration du sel sur le site de Veunkham

· Etat des lieux de la situation existante

· Stratégie de fluoration et d’iodation du sel (conseil techniques pour les travaux, faisabilité technique, conseil à la production de sel solaire de qualité alimentaire, possibilité ou non de fluoration de sel bouilli, mélangeur, fonds de roulement,…)
Etude de l’implantation du mélangeur, d’un appui pour améliorer le sel (coût d’un sécheur)

· Etapes de mise en place

· Calendrier 2013=>2014
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Veunkham : Production de sel solaire
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Veunkham : Machine pour ioder le sel  bouilli par pulvérisation
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Veunkham : production de sel bouilli
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Veunkham : Emplacement du bâtiment principal pour iodation et 
emballage du sel (démarrage mars 2013)
Avril 2013

· 5 avril 2013 
Séminaire : le sel fluoré en questions
· Calendrier d’actions sur 2013-2015 sur Khok Saath et Veunkham

· Production à Koksaat 

· Contrôle de qualité (lieu de production et FDQCC)

· Communication  auprès des populations

· Commande mélangeur pour VeunKham

Mai 2013

· Production à Koksaat
· Contrôle de qualité (lieu de production et FDQCC)

· Communication  auprès des populations

· Suivi des travaux à Veunkham
Juin 2013

· Production à Koksaat 

· Contrôle de qualité (lieu de production et FDQCC)

· Communication auprès des populations

· Suivi des travaux à Veunkham/ Installation du mélangeur et essais (mission expertise II)
Juillet à septembre

· Production à Koksaat et Veunkham 

· Contrôle de qualité (lieu de production et FDQCC)

· Communication auprès des populations

Octobre 2013

· Mission Expertise III

· Evaluation sur Koksaat et Veunkham 

· Contrôle de qualité (lieu de production et FDQCC)

· Communication  auprès des populations
Atelier avec l’ensemble des partenaires de présentation des résultats de la phase 1 et du déroulement de la phase 2
Annexe 1

Faculté / hygiène

Points forts
- Tous les services utilisent des instruments stériles.
- Les standards cliniques ont été relevés. Ce programme a un effet stimulant pour les enseignants et les étudiants.
Points faibles

- Temps pour la distribution des instruments plus important qu’avant.
- Manque de personnel.
- Des instruments sont usés et non remplacés.
- Panne de l’autoclave (la réparation de 1100 $ a été prise en charge par la faculté ; l’eau déminéralisée est maintenant utilisée).
- 8 fauteuils en panne en Odontologie conservatrice.
- Augmentation important du nombre d’étudiants.

Perspectives
- Formation du nouveau personnel à la stérilisation.
- Formation du personnel dans les services.
- Instrumentation supplémentaire et un autoclave supplémentaire en cas de panne.

- Le curriculum est terminé, il doit encore être validé au niveau du gouvernement.
- La formation des étudiants sur l’hygiène et la désinfection se fait au deuxième semestre de la première année. Le stage a lieu après la formation théorique.
- Organisation : groupe hygiène, 3 enseignants dans la discipline.
Dans la cadre du projet présenté à l’AFD , l’AOI prévoit :

· Un suivi, par des évaluations externes

· La fourniture d’un deuxième autoclave
Annexe 2
	Nombre d’étudiants dentaires dans l’année universitaire 2011-2012 au Laos
	

	
	

	Année
	Total
	Redoublants
	Exclus

	DDS 2
	106
	1
	20

	DDS 3
	124
	2
	1

	DDS 4
	88
	0
	

	DDS 5
	86
	0
	0

	DDS 6
	86
	0
	

	
	
	
	


Annexe 3
Personnes rencontrées

1. Usine Veunkham 

Mme Bounthavy CHOUNLAMANY

Directrice

Mr Molane XAYKHAMFANH


Vice-directeur
Mr Sinouane DOUANGVILAY


Production Manager
Mr Bouasy  SYPHA



Production/analyst
Mr Soumano CHANNLAMANY

Production development and exportation

2. Groupement des producteurs de sel Lao : 
Mme Bounthavy CHOUNLAMANY

President of Lao Salt Producers

3. Usine de Khok Saath:

Mr KENCHANH



Directeur

Mr KHAMPONG



Vice-directeur
Mme SOMCHAY



Marketing

Mme PHOTHALAR



Production et Analyse

4. Ministère de la Santé:

Dr. Nao BOUTTA



Chef de Cabinet
Dr Phath KEUNGSANETH 


Directeur Département. Hygiène et 







Promotion de la Sante

Dr KHAMSENG




Vice-directrice Centre National de 







Nutrition

5. FDQCC

Dr Souk Latsamy VONGSACK


Directrice
Dr DOUANGCHAY



Responsable Food Chemical Analysis 






Division

Mr Sysomsack KEOBOUAGNEUNE

Technicien

6. Unicef

Dr Uma PALANIAPPAN


Nutrition spécialist
Dr Inthong KEOMOUNGKHOUNE
7. AFD
Dr Khone Savanh XAYMOUMGKHOUNE 
Chargé de Projet

8. ADL
Dr KHAMHOUNG



Président ADL

Dr SAKPASEUTH



Membre ADL

Dr PHONGSA




Membre ADL

9. Faculté de Chirurgie-dentaire
Dr SENGPHOUVANH



Doyen

Dr BOUNGNONG



Vice-doyen

Dr VORASAK




Chef de Clinique dentaire

Dr XAYSANA




Responsable de l’Hygiène

Dr AMPHAYVANH



Sel fluoré
10. Ministère de l’Industrie et du Commerce (Département Commerce et promotion des Produits et Département de l’Industrie et Artisanat)

Mr Somvang NINTHAVONG


Directeur

Mr Bountem LEKKHOUN



Technicien

Annexe 4
Calendrier de la mission

	
	When
	What
	Who 
	Agenda

	Monday 11
	9h –Veunkham Office -  Vientiane Capital
	Groupt des producteurs de sel
	· Bounthavy

· ADL team 
· Amphayvanh 
	Project Extension ; KF revolving fund; Boiled salt fluoride test; 

	
	14h Veunkham  Site 
	Veunkham Factory
	Venkhaum Team
	Technical capacity of production ; investment ; implication

	Tuesday 12
	9h – Khok saath Site
	
	Khok saath Team (Phong, Somchay, Kenechan)
	Distribution; production; extension of production; Test on boiled salt

	Wednesday 13
	9h - FDQCC
	
	
	Analysis ; workshop ; future ; technical organisation ; reactive fund

	
	10h30- Dental Faculty
	Dr.Sengphouvang 
	Hygiene working group (Vorasack, , Phayvanh)
	Clinics visit ; Hygiene protocol ; future training

	
	15h – Dental faculty
	Salt fluoride Comitee
	Khammoung/Sakpaseuth /ADL

Amphayvanh

Sengphouvanh/ Boungnong
	Prospection for the future; Workshop; Actual results; communication; 

	
	14h - MoH
	Dr Nao Boutta (chef de cabinet)
	Aloungadeth and/or Khammoung
	

	
	16h – Dental faculty
	
	Amphayvan, Chantavisao, Nithideth
	CIDCDF program

	Thursday 14
	9h- MoH
	Dr. Keunsaneth (Hygiene and prevention department)
	Aloungadeth and/or Khammoung
	

	
	10h
	UNICEF
	
	

	
	14h - LDA
	
	Khammoung, Phonsa, Sakpaseuth, Thonpong
	Organization LDA/ Communication Salt/AOI/ French Embassy

	Friday 15
	9h – Ministry of industry
	
	Aloungnadeth and/or Khammoung
	

	
	10h
	Veunkham
	Me. Bounthavy
	

	
	15h Ambassade de France
	SCAC
	M. Bonaime (SCAC)


	AFD proposal ; LDA/ AOI/ FSD

	
	14h- MoH
	Nutrition national center
	
	Micronutriment list

	Monday 18
	8h30-12h00
	AFD
	M. Regis Mabilais (AFD)
	Khok saath visit
(production Site)
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